lacOrel

HOSSEGOR

Les incontournables de la Maison

Notre Carte

Entrées

Notre foie gras de canard des Landes a I'ail confit, caviar d'aubergines,
arlette au poivre

Dans un bouillon au Miso, quelques coquillages, langoustines, nouille
Soba facon Ramen

Nos asperges des Landes de la ferme Villenave servies facon Meuniere,
vinaigrette maltaise aux fruits secs, spoom parmesan, copeaux de
guanciale

Tartare de maquereau grillé a la flamme; grains de moutarde aigre
doux, ardbmates, wasabi

Pour soi ou a partager

Assiette ibérico, pan con tomate (Serano, Jambon Ibérico, Chorizo,
Lomo, Brebis afiné, Guindillas)

Assiette de jambon Serrano (24 mois), guindillas, pan con tomate

Assiette de jamon de cebo ibérico, pan con tomate

Les Huitres et Fruits de Mer

Huitres d'Arcachon N°2
Les bulots a I'aioli

Assiette de crevettes roses de malaisie mayonnaise (8 pieces)

8 piéces

Le trio de I'Océan
3 huitres d'Arcachon - 5 crevettes roses de Malaisie - 6 bulots de Granville

Huitres Gillardeau N°3

23,00 €

19,50 €

18,00 €

15,50 €

23,00 €
15,00 €
22,00 €

6 piéces 18,00 €
9 piéces 25,00 €
12 pieces 32,00 €

14,00 €
19,00 €

23,00 €

*6 24,00 €
*9 33,00 €
*12 42,00 €



Les Poissons

Merlu laqué au jambon, asperges et petits pois au beurre liveche

Lotte, tomates confites et salicornes, creme d'ail noire, espagnole a
I'aillet

Cabillaud confit, corail, grecque de légumes au poivre kampot, sucs de
vin rouge

Les Viandes

Filet de Boeuf en crolite d'anchois, olives au jus, variation pois chiches

Filet de Boeuf Rossini, légumes de printemps, escaoutoun de mais au
brebis

Nos Ris de veau aux morilles et asperges

Notre téte de Veau sauce gribiche
La spécialité de la maison depuis 35 ans

Magret de canard de la ferme Jean Sarthe sauce cumberland, légumes
de printemps, escaoutoun de mais, pamplemousse

Magret de canard de la ferme Jean Sarthe facon Rossini, [égumes de
printemps, escaoutoun de mais au brebis

Les P’tits Plus du Lacotel

Le Steak tartare charolais avec frites

Le « Laco Burger »

Steak Charolais, bun’s, tomate cerise, oignon rouge confit Pastrami, brebis, sauce gorgonzola,
garniture frites salade

Assiette Veggie

Les Fromages et Desserts

Assiette de pur Brebis AOP OSSAU Iraty et sa pate de coing
Assiette de 3 fromages

Assiette de 5 fromages

Dbéme vanille mascarpone, coeur de fraise, gariguette au balsamique,
sorbet du fruit

La tarte croustillante aux citrons de Nice, basilic, creme légere
limoncello, sorbet kalamansi

Baba maison au Rhum diplomatico, minestrone de fruits du moment
les crépes facon suzette au beurre de Grand Marnier
Café gourmand accompagné de ses 5 gourmandises

Champagne gourmand accompagné de ses 5 gourmandises

22,00 €

28,50 €

26,00 €

34,00 €

42,00 €
33,00 €
27,00 €

23,00 €

32,00 €

19,00 €
19,00 €

18,00 €

9,00 €
9,00 €
11,00 €

12,00 €

12,00 €
13,00 €
11,00 €
12,50 €
18,00 €



