lacOrel

HOSSEGOR

Les incontournables de la Maison

Notre Carte

Gourmandises salées

Notre foie gras de canard de la Ferme Jean Sarthe au piment

d'Espelette, confit d'abricot, pain de mais 25,00 €
Raviole de tourteau "tendance Asie", bouillon de carapaces au saté 19,50 €
Lobster rolls : pain shokupan, homard bleu, tomates confites, romaine,

mayonnaise gingembre-curry 27,00 €
Les moules Label Rouge sur un crémeux mouclade, billes melon-

pasteque au Floc de Gascogne 16,00 €
Le melon frappé, gelée au Porto, espuma de serrano et sa mouillette 16,00 €
Pour soi ou a partager

Assiette ibérico, pan con tomate (Serano, Jambon Ibérico, Chorizo,

Lomo, Brebis afiné, Guindillas) 23,00 €
Assiette de jambon Serrano (24 mois), guindillas, pan con tomate 15,00 €
Assiette de jamon de cebo ibérico, pan con tomate 22,00 €

Coquillages et Crustacés
6 piéces 17,00 €
9 pieces 24,00 €
Huitres d'Arcachon N°2 12 pieces 30,00 €

6 piéces 24,00 €
9 piéces 36,00 €

Huitres Gillardeau N°3 12 pieces 44,00 €
Assiette de bulots a I'aioli 14,50 €
Assiette de crevettes roses de malaisie mayonnaise (8 pieces) 16,00 €
Trilogie 29,00 €
6 huitres d'Arcachon - 6 crevettes - 6 bulots de Granville
Cap Océan 44,00 €
3 huitres d'Arcachon - 3 huitres Gillardeau - 6 crevettes - 6 bulots de Granville - 1/2 tourteau

69,00 €

3 huitres d'Arcachon - 3 huitres Gillardeau - 6 crevettes - 6 bulots de Granville - 1/2 tourteau,
1/2 homard



Délices de I'Océan

Le Merlu facon koskera aux coques et serrano

La Lotte cuite sur I'os et juste snackée servie sur une sauce "zarzuella

Le Thon rouge mi-cuit, condiment pissala et houmous, huile relevée a
la chistora

La fricassée de Homard bleu au poivre rose et pates zita au parmesan

Le Homard Bleu entier, simplement cuit a la plancha et beurre
d'agrumes

Le Coin du Boucher

Filet de Boeuf au poivre rare, pomme criquette, [égumes du moment,
réduction Bordelaise
Variante en facon Rossini 42€

Magret de canard de la ferme Jean Sarthe au banyuls et nectarines
roties, pressé de pommes de terre-brebis
Variante en facon Rossini 36€

Nos Ris de veau aux morilles

Notre téte de Veau sauce gribiche
La spécialité de la maison depuis 35 ans

Supréme de volaille des Landes sauce albufera, risotto végétal facon
cannelloni

Les P’tits Plus du Lacotel

Le Steak tartare charolais avec frites

Le « Laco Burger »

Steak Charolais, bun’s, tomate cerise, oignon rouge confit Pastrami, brebis, sauce gorgonzola,
garniture frites salade

Veggie sans gluten
Assiette végétarienne suivant le marché

Les moules Label Rouge marinieres ou en creme de curry - frites

27,00 €
30,00 €

29,00 €
33,00 €

59,00 €

34,00 €

27,00 €

35,00 €
27,00 €

22,00 €

19,00 €

19,00 €

16,00 €

18,50 €



Les Fromages et Desserts

Assiette de pur Brebis AOP OSSAU Iraty et sa pate de coing
Assiette de 3 fromages

Assiette de 5 fromages

Pavlova framboise, créme |égere verveine, sorbet framboise

Douceur chocolat, noisette, tuile croquante, sorbet cacao Valrhona

Sablé breton au thym, abricot réti, mascarpone allégé a la pistache et
son granité abricot-thym

Notre Baba maison au Rhum diplomatico, salade de fruits rouges
Café gourmand (assortiment de 5 petites gourmandises)

Champagne gourmand (assortiment de 5 petites gourmandises)

9,00 €
9,00 €
12,00 €
13,00 €
13,00 €

13,00 €
14,00 €
14,00 €
20,00 €



